Les viandes
T Crues

Les volailles festives

Mini chapon effilé .............cccooveveiiieennnane. 22,90€/kg
Chapon fermier effilé ............ccccccvvvvvcenncn.. 22,90€/kg

C’est le roi de la volaille, il est castré et élevé au lait.

Dinde fermiere effilée ...............cc..ccccuc...... 18,90€/kg
La traditionnelle volaille élevée en plein air.

Poularde fermiere effilée ............ccccoeuveun... 22,80€/kg
Jeune poule a la chair tendre et persillée.

Pintade chaponnée effilée ......................... 22,80€/kg
Pintade fermiere............ccc.ccoccevvenccnccnccnnen. 20,90€/kg
Une pintade a la chair tendre et moelleuse.

Oie fOIrMIEIE .........cccoeeeeeeeeeececcciiirrireeveenns 18,80€/kg
Une oie a la chair tendre et au godt prononcé.

Canette fermiere ..............ccccccevverceeverecnne.. 16,80€/kg
Magret de canard IGP Sud-Ouest ............... 36,80€/kg
Caille des Dombes .............cccceevvverveveeeennns 17,90€/kg

Réti de veau orloff- Réti de chapon melon en rond

Horaires

Lundi : 9h - 13h15

Du mardi au vendredi : 8h - 13h15/ 15h15 - 19h
Samedi : 8h'=13h

Retrait des commandes
Les mercredis 24 & 31 décembre
de 8h a 14h sans interruption.

Fermetures
Les jeudis 25 décembre 2025 & 1°" janvier 2026.
Le lundi 5 janvier & le mardi 6 janvier 2026.

Depuis 2014, Les Compagnons du Gout soutiennent 'Association Petits Princes qui réalise les réves denfants
malades. Cette année encore, mobilisons-nous ensemble | Un cracker acheté en boutique 3€, c'est 3€ reversés
intégralement a Fassaciation. Un achat utile pour les enfants et leurs familfes {
www.compagnonsdugout.fr et www.petitsprinces.com

Les spécialités crues

Rdti de canette a la normande.................... 29,90€/kg
Réti de canette aux figues.......................... 29,90€/kg
Réti de pintade alsacienne aux choux........ 29,80€/kg
Réti de pintade farce fine et raisins secs....29,90€/kg
Caille d’Artagnan...............coceevcveeescneennnn. 7,90€/pce

Les rétis en long ou en rond

Réti de chapon melon a la farce fine'......... 29,90€/kg
Réti de chapon melon a la farce de NoéF ..29,90€/kg
Rdti de chapon melon en variante.............. 29,90€/kg

'Farce fine, veau : tomates confites, persil, sel poivre et cognac.
2Farce de Noél : farce fine, foie de volaille, marrons, abricots,
raisins, quatre-épices.

Réti d’agneau maitre d’hétel ...................... 39,80€/kg
Roti de veau OrlOff ............ccceeeeeeeeeeeecieena. 32,80€/kg
R6ti de veau aux fruits SECS ...........cccouven.. 34,80€/kg
Réti de magret de canard figues et foie gras .. 38,90€/kg
R6ti de porc oHoff .........ccoeeeieeeieieee e, 22,90€/ky
Réti de porc andalou .............ccooceeveevveennnn 22,90€/kg
Rosbeef au Roquefort................coceveeennn.. 34,90€/kg
Rosbeef au foie gras frais .............ccavveren. 42,80€/kg
Les gibiers crus

RGéti cuissot de chevreuil ............................ 36,80€/kg
R6ti cuissot de sanglier ..o 29,90€/kg
ROti de biche dans le cuisSSOt ..............ooviss 39,80€/kg
Pavé de biche dans la longe............c......... 42,80€/kg

Pour passer
— V0S Commandes

Rendez-vous au magasin ou au 02.99.75.02.92

Pour vos COMMANDES de NOEL,

avant le mardi 16 décembre 19h.

Pour vos COMMANDES du NOUVEL AN,
avant le mardi 23 décembre 19h.

Pour RETIRER ou MODIFIER votre commande,
merci de vous munir de votre ticket.

Attention : une commande réglée a l'avance ne pourra pas
étre remboursée. Annulation de commande (non réglée),
minimum une semaine avant l'événement. Pour les fétes,
seuls les produits traiteurs présents a la carte pourront étre
pris en commande.

Ne pas jeter sur la voie publique — Pour votre santé, limitez les aliments gras, salés, sucrés.
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80 toasts
Pain surprise assorti...................... 42 00€/
40 toasts
Pain surprise assorti...................... 26,00€
Pain surprise poisson.................... 32,00€
Pain brioché légumes.................... 28,00€

Mini paté en crolte magret...............cc..ccc......

de canard et abricots - tranché 250g... 9,90€
Gambas tigres sauce kashmir - 100g .. 7,00€

Les assortiments

Mini bouchées et toasts - 12pcs..... 14,40€
Mini bouchées et toasts - 24 pcs...... 28,80€
Verrines apéritives - 4 pcs de 40g ..... 10,00€
Petits fours a tiédir - 12pc............... 14,40€
Petits fours a tiédir - 24pc............... 28,80€

Les planches - 4 personnes
Planche savoyarde........................ 19,00€

Morbier, boeuf séché, saucisson sec de montagne, rillettes

d’oie, mini verrines, speck de montagne et crodtons.

Planche espagnole........................ 18,00€

Chorizo, jambon sec, cake courgettes, chevre, mignon de

porc fumé, anchois et olives farcies au fromage

Planche océane............................. 24,00€
Involtinis au saumon, cake aux olives, tartinade surimi
crabe, anchois marinés, fraicheur océane, gambas
méditerranéennes et crodtons.

Douzaine d’escargots de Bourgogne farcis ........ 12,00€
Bouchée a la reine aux ris de veau........................ 5,90€
Bouchée a la reine aux fruits de mer .................... 6,50€

Les coquilles & les cassolettes

Cassolette S'-Jacques et crevettes au whisky*......9,80€
Cassolette S'-Jacques et homard sauce balsamique™ 9,80€
Coquille de S--Jacques a la bretonne.................... 6,30€
Coquille de S'-Jacques aux fruits de mer .............. 5,90€

Les boudins blancs

Boudin blanc nature................cccccccooiiiiii 28,50€
Boudin blanc truffé & 1%.........c.cccccoviiiiiiiiiiiiin, 32,80€
Boudin blanc ris de veau et trompettes de la mort.. 33,80€
Boudin blanc aux girolles..................ccccccccceviiii. 33,80€
Boudin blanc au foie gras................ 34,80€

Céoté mer

Terrine de S-Jacques et saumon sauce ciboulette - 100g..4,80€
Coquille de saumon -200g ...............c....ccoeceveiienn. 4,90€

Coquille de saumon farci aux légumes +/- 125g...... 5,90¢€
1/2 langouste a la parisienne - 400g.......................

Caviar d’Aquitaine - Produit d’exception - 15g
Saumon gravilax picklé a I'aneth -80g....................
Saumon fumé d’ECOSSE.............ccocooveeeeeeree,

Cété terre

Foie gras de canard entier mi-cuit au Jurangon .. 159,90€
Pour une tranche de +/- 50g comptez environ 8€

Foie gras de canard du Sud-Ouest marbré...........................

au poivre du Sichuan ...............cc....cccooiiiieiieini .. 165,00€

Lobe de foie cru de canard du Sud-Ouest ............ 92,00€

Tous nos foies gras sont certifiés Origine France

Les terrines festives

Terrine de ris de veau aux marrons .......................
Terrine de foie gras de canard et girolles...
Terrine de sanglier ................cc...cccceviiinnn.
Terrine de chevreuil...........................ccccccceeeeeeei

Les péatés en crolite
Paté en crodte de poulet au vinaigre de framboise .. 32,80€

Paté en crodte de volaille a I'estragon................... 30,80€
Paté en crolte derisde veau................ccccccvvnni. 39,80€
Paté en crodte de sanglier chataignes et noisettes .. 34,90€
Paté en crolte de saumon ........................cccceeeen.... 34,90€
Les galantines

Galantine de faisan aux pépites de poire
Galantine de canard a l'orange...................
Galantine de chevreuil aux cepes...............
Galantine de poularde aux champignons
Galantine de dinde farcie aux pruneaux,................c..c........
chataignes et Armagnac ..............ccccceeeieeiicccnn.
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Le menu plaisir
a 25,90€
3 mini bouchées garnies froides

Tranche de paté en crodte de saumon
ou
Délice de crevettes au Chablis

Pavé de merlu sauce bretonne

avec riz basmati & poélée maraichere

ou

Cuisse de canard confite aux figues avec
purée de patates douces au cumin & poélée de
pommes de terre et butternut réties a I'aneth

Le menu gourmet
429,90€
3 petits fours a tiedir

Foie gras de canard mi-cuit au Jurangon
ou
Délice de Saint-Jacques au Riesling

Dos de cabillaud sauce curry et lait de coco
avec riz basmati & poélée maraichere

ou

Magret de canard sauce poivre et cognac avec
purée de patates douces au cumin & poélée de
pommes de terre et butternut réties a I'aneth

Toute notre équipe, VoUus souhaite 42 joy

Les viandes

Magret de canard sauce poivre et cognac .......... 13,00€
Supréme de pintade sauce normande ................ 12,50€
Cocotte™ de chapon a I’Armagnac et aux cepes. 12,560€
Cuisse de canard confite aux fiQues........................ 12 50€
Agneau confit au soja et au miel.......................... 12,00€
Paveé de cerf sauce grand venedur........................ 14,00€
Les poissons

Pavé de saumon et velouté de Noilly Prat ........... 12,50€
Lotte @ 'américaing ... 12, 90€
Mijoté de joues de sandre au safran..............................
et aux tomates confites ..................ccccccccieiiiiiii.l. 13,50€
Dos de cabillaud sauce curry et lait de coco ...... 13,60€
Dos de loup au beurre rouge...................cc.......... 13,00€
Pavé de merlu sauce bretonne............................ 11,80€

Le menu enfant a 9€

Crépe au jambon
Aiguillettes de poulet sauce creme
accompagnées de pommes duchesses
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